Z RUGIC ©

NocCwina Lecios

odkrywcy smakow

Zapraszamy na kolacje klubowg

Kolacja z Szefem Roku 2018 Przewodnika Gault&Milleau

23 lutego (sobota), godz. 19.00
Restauracja Z Drugiej Strony Lustra, ul. Pitsudskiego 18/2 w Szczecinie

Spotkanie poprowadzi

Justyna Korn-Suchocka — redaktor magazynu ,,Czas Wina”

MENU

Aperitif
Saint Clair Pioneer Block Sauvignon Blanc, Marlborough, Nowa Zelandia
(C24:0]

Pierwsza przystawka
Mowi cured / $nieg pomaranczowy / zel z maslanki / czarnuszka / mikroziotfa
Saint Clair Wairau Reserve Sauvignon Blanc, Marlborough, Nowa Zelandia
(C18:))

Druga przystawka
Czarne risotto / katamarnica

Saint Clair Marlborough Pinot Noir, Marlborough, Nowa Zelandia
(G240

Trzecia przystawka
Sorbet
(¢4

Danie gftéwne
Dziki skrei / fumet z wedzonego jesiotra / cykoria / pomarancza / spaetzle

Saint Clair Pioneer Block Pinot Noir, Marlborough, Nowa Zelandia
(G249

Deser
Ananas / pieprz syczuanski / cytryna / beza
Chdteau Petit Védrines, AOC Sauternes, Bordeaux, Francja

Cena 239 zt od osoby, cena klubowa 190 zt* od osoby.
Za spotkanie mozna rozliczy¢ sie takze punktami klubowymi — liczgc 1900 punktdw za osobe.
Rezerwacja i dodatkowe informacje: tel. 722 100 224, e-mail rezerwacje@wine-service.pl

* Rabat w postaci ,ceny klubowej” przystuguje cztonkom Klubu Domu Wina oraz prenumeratorom magazynu ,,Czas Wina” wraz z jedng osoba towarzyszaca.



