Noc(’wina

Zapraszamy na uroczysta kolacja klubowa polaczona z degustacja win nowozelandzkich

"Kuchnia z konica $wiata. Kiwi i inne osobliwosci"

Przed kolacja zapraszamy na aperitif polagczony ze spotkaniem ze znawca i pasjonatem
kultury nowozelandzkiej. Weekend z historig, kultura i kuchnig Nowej Zelandii w Dworze
Sierakow rozpocznie spotkanie z dr Dariuszem Zdziechem. Pasjonat podrézy, historyk,
wyktadowca Uniwersytetu Jagielloriskiego, pomystodawca i prezes Towarzystwa
Naukowego Australii, Nowej Zelandii i Oceanii opowie o swojej fascynacji Nowa Zelandia.
Prywatnie to maz Ilony Zdziech, autorki pierwszej polskiej ksigzki na temat Kuchni Nowej
Zelandii, z ktéra wielokrotnie wyprawiali sie na druga poétkule w poszukiwaniu
najlepszych stron i smakéw Antypodow.

4 pazdziernika (piatek), godzina 19.00

Dwor Sierakow, Sierakéw 233 w Dobczycach

Spotkanie poprowadzi
Wojciech Giebuta - redaktor magazynu ,,Czas Wina”

Menu

Aperitif
Tuatara Bay Sauvignon Blanc, Saint Clair Estate Wines, Marlborough, Nowa Zelandia
[C24:9]

Pierwsza przystawka
Matze nowozelandzkie zapiekane z kolendra i podane z salsa z egzotycznych owocow
Milton Park Chardonnay, Thorn-Clarke Wines, Barossa Valey, Australia
[C:2-9)
Druga przystawka
Pikantny krem z batatéw z imbirem

Saint Clair Vicar’s Choice Sauvignon Blanc, Marlborough, Nowa Zelandia
Saint Clair Pioneer Block Sauvignon Blanc, Marlborough, Nowa Zelandia

[C24:9]
Danie gléwne
Poledwica wotowa z fasolka szparagowa i Yorkshire pudding
Saint Clair Vicar’s Choice Pinot Noir, Marlborough, Nowa Zelandia
Thorn-Clarke Shotfire Shiraz, Barossa Valey, Australia

O3

Deser
Krucha beza z kiwi podana a’la Pavlova

Kawa, herbata
Cena 179 zt od osoby, cena klubowa 150 z}* od osoby.

Za spotkanie mozna rozliczy¢ sie takze punktami klubowymi - liczac 1700 punktéw za osobe.
Rezerwacja i dodatkowe informagje: tel. 512 526 120, e-mail rezerwacje@wine-service.pl

* Rabat w postaci ,,ceny klubowej” przystuguje cztonkom Klubu Domu Wina wraz z jedna osoba towarzyszaca.



