K8) podréze z winem

=

travel & tasting

Emilia-Romania — stolice

wloskiego smaku

Bolonia — Rawenna — Modena — Parma

Organizatorem wycieczki jest Wine Service sp. z 0.0.
Rezerwacja: rezerwacje@wine-service.pl, tel. kom. 0 722 100 224
www.podrozezwinem.pl

T TR
-

Bh 19-24 wrzeénia 2019

K 2550 PLN +1250 EUR
+przelot OD 1100 PLN

X Wyjazd prowadzi Dorota Romanowska

Emilia-Romania to cze$¢ Wtoch, gdzie w réwnej mierze spotyka sie nauka, kultura

i sztuka - takze ta kulinarna. Wystarczy bowiem wymienic takie nazwy jak szynka
parmenska, ocet balsamiczny z Modeny czy parmezan i juz chce sie tam pojechad,

aby skosztowad na miejscu owych specjatéw w najlepszym wydaniu. Okolice Bolonii

i Modeny to mniej znany region winiarski, choc jest jednym z najwiekszych producentéw
wina w Italii. Poza lambrusco, nie moze poszczycic sie stynnymi na caty $wiat apelacjami,

co nie zmienia faktu, ze znajdziemy tutaj kilka naprawde wyjatkowych i wybitnych win.

Dzien 1 Dozza i stynne murale

Popotudniowy przelot z Krakowa do Bolonii. Z lotniska przejedziemy
do potozonej miedzy Bolonig a Rawenna miejscowosci Dozza, po ktd-
rej przespacerujemy sie jeszcze przed zakwaterowaniem. To Srednio-
wieczne miasteczko stato sie stynne dzieki festiwalowi murali, po kté-
rym kazdego roku pozostaja na $cianach tutejszych doméw piekne
malowidta tworzone przez wspotczesnych artystéw. Wieczorem za-
kwaterujemy sie w potozonym wsréd sadow i winnic hotelu Monte
del Re, ktéry urzadzony jest w dawnym franciszkariskim konwencie.
Pierwsza kolacje zjemy na terenie posiadtosci, a towarzyszyty beda
jej wina z pétnocnych Wtoch. Nocleg w hotelu Monte del Re.

Dzien 2 Rawenna i bizantyjskie mozaiki

Dzien rozpoczniemy od wizyty w Castel San Pietro Terme - winiar-
ni nalezacej Umberto Cesariego - wizjonera i jednego z najbardziej
utytutowanych winiarzy w catej Emilii-Romanii. W swojej winnicy

tworzy on wina zodmiany sangiovese grosso. Podczas pobytu skosz-
tujemy kilku z nich, w tym stynnego Tauleto, ktére juz dwukrotnie
otrzymato na londynskim konkursie win tytut najlepszego sangiovese
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Swiata. Po wizycie przejedziemy do Rawenny, gdzie zaczniemy od

czasu wolnego na lunch, nastepnie zwiedzimy to wyjatkowe miasto.
Warto wiedzied, ze za czasdw bizantyjskiego cesarza Justyniana, Ra-
wenna stata sie na kilka dekad stolica Cesarstwa. Z tego tez czasu po-
chodza budowle, ktére bedziemy podziwiaé. Kosciét San Apolinare,
baptysterium czy Mauzoleum Galii Placydii to tylko najwazniejsze
zbytki ozdobione wschodnimi mozaikami uznawanymi za najwaz-
niejszy i najwiekszy zespdt sztuki bizantyjskiej na zachodzie Europy.
Nocleg w hotelu Monte del Re.

Bolonia i octy balsamiczne z Modeny

Rano przejedziemy do Bolonii - stynnej z pierwszego uniwersyte-
tu w zachodnim $wiecie. Zwiedzanie miasta zaczniemy wtasnie od
najstarszych budynkdw tutejszej Alma Mater. W starodawnym collegium
zobaczymy miedzy innymi aule, biblioteke i kruzganki, ktérych sciany
zdobia malowidta z herbami wybitnych studentéw i profesoréw. Znaj-
dziemy wsrdd nich i polskie nazwiska. Zapewne najwieksze wrazenie
zrobi na nas Collegium Anatomicum - pochodzaca z XVII wieku sala,
w ktdrej studenci uczyli sie anatomii. Po zobaczeniu miasta znajdziemy
czas nadruga najwazniejsza rzecz w Bolonii—a mianowicie na tutejsza
kuchnie. Na lunch zjemy miedzy innymi stynne bolonskie ragti z maka-
ronem tagliatelle, ktdre na catym Swiecie btednie podaje sie ze spaghetti.

Po potudniu udamy sie w strone pobliskiej Modeny stynacej z pro-
dukcji najlepszych octéw balsamicznych. Po drodze odwiedzimy
producenta aceto balsamico, gdzie sprobujemy kilku rodzajéw octu,
w tym takich liczacych sobie po dziesie¢, dwadziescia i wiecej lat. Wie-
czorem chetni beda mogli udac sie na koncert lub spektakl operowy
w Teatro di Luciano Pavarotti. Nocleg w Modenie.

Parma i dojrzewajaca szynka
Kolejny dzien przeznaczymy na wycieczke do Parmy, ktéra stynie
z wybornych wedlin i seréw. Na poczatku jednak zwiedzimy histo-
ryczne centrum z jego piekna romanska katedra i stojacym nieopo-
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dal baptysterium. W ciagu dnia znajdziemy tez czas wolny na lunch
oraz spacery kretymi uliczkami $redniowiecznej staréwki. Bedzie
mozna takze wstapi¢ do jednaj z licznych macelerii, aby skosztowac
dtugodojrzewajacej szynki parmeriskiej, stynnej mortadeli i innych
wedlin. Po potudniu przejedziemy do winnicy La Stoppa, gdzie cze-
ka nas prawdziwa uczta. Najpierw spacer po historycznej posiadtosci,
nastepnie degustacja tutejszych win i szynki, a na konicu kolacja de-
gustacyjna, podczas ktdrej nie zabraknie kolejnych win. P6znym wie-

czorem wrécimy do Modeny na nocleg.

Ferrari, lambrusco i parmezan
Do potudnia czeka nas jeszcze jedna atrakcja Modeny - a mianowicie
muzeum w fabryce samochodéw zatozonej przez Enzo Ferrariego.
W tym nowoczesnym, nieco futurystycznym budynku zgromadzo-
no niemal wszystkie modele tej marki. Od stynnego pierwszego Ferra-
ri 125 S poczawszy, a na najnowszych, najnowoczesniejszych konczac.
Tego dnia lunch zjemy w potozonej nieopodal Azienda Agricola Vil-
la di Corlo, gdzie powstaja niezwykle popularne wina musujace, czy-
li lambrusco. Oczywiscie nie zabraknie ich podczas naszej wizyty.
Po potudniu odwiedzimy producenta sera, bez ktérego nie istniataby
witoska kuchnia - a mianowicie parmezanu. Podczas wizyty pozna-
my proces jego powstawania i lezakowania, a takze bedziemy mo-
gli zdegustowacd parmezan na réznych etapach dojrzewania, nawet
majacy kilkadziesigt miesiecy. Wieczorem wrécimy do Modeny, gdzie
bedziemy mieli czas na ostatnie zakupy i kolacje. Nocleg w Modenie.

Powrét do Polski
Po wczesnym $niadaniu udamy sie na lotnisko, by stamtad odlecie¢
do Polski. Przylot do Krakowa planowany jest w potudnie.

Uwaga: organizator zastrzega sobie prawo do zmiany kolejnosci realizacji poszcze-
gblnych punktéw programu.

Gwarantujemy:

Zakwaterowanie: 5 noclegéw w pokojach dwuosobowych w hotelach

4*; (pokoje jednoosobowe za doptata 250 EUR), wyzywienie 5 $niadan, 3
obiady, 2 kolacje, wina do obiadéw/kolacji w ilosci ok. V2 butelki na osobe;
wizyty i degustacje zgodnie z programem; przejazdy na miejscu; opieke
pilota-specjalisty winiarskiego; ubezpieczenie SIGNAL IDUNA KL, NNW

i bagaz.

Dodatkowo ptatne: doptata do pokoju jednoosobowego 250 EUR; posit-
ki, napoje i $wiadczenia niewymienione w ofercie; ewentualne dodatko-
we bilety wstepu do zwiedzanych obiektéw, napiwki ok 20 EUR/os



