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Slow food pod Krakowem

Ogrody Wina, winnice i browary Pogoérza Beskidzkiego

M 6-9 czerwca 2024
= 3750PLN

& Wycieczke prowadzi Justyna Korn

Zapraszamy na letni wypad w malowniczy Beskid Wyspowy.
U podnéza gory Ciecien, w dolinie rzeki Stradomki, lezy miej-
scowos¢ Szczyrzyc. W 1234 roku wojewoda krakowski Teodor
Cedro herbu Gryf ufundowat tu klasztor Cystersow, ktory szyb-
ko stat sie wptywowym opactwem. Klasztor istnieje do dzis,
a na wzgérzach otaczajacych szczyrzyckie wtosci pojawity sie
krzewy winorosli, sady i ekologiczne farmy. Warto sie tu wybra¢
na piknik, spacer lub wyprawe w gory zakornczona degustacja

wina, cydru i piwa.

Po zameldowaniu w hotelu pierwszy masterclass ,,Bordeaux kon-
tra reszta $wiata”, a wieczorem kolacja zwinamiz odmian bordoskich
starannie dobranymi do menu. Nocleg w Dworze Sierakéw.

Po $niadaniu wyruszymy do oddalonej o nieco ponad 20 kilometréw od
Dworu Sierakdw wsi Szczyrzyc. Znajduije sie tu dziatajacy nieprzerwa-
nie od XlIl wieku klasztor cystersow, w ktoérym do dzi$ dziata gospo-
darstwo rolne stynace z podtrzymywania tradycji hodowli kréw rasy
czerwonej polskiej. W graniczacym z opactwem browarze sprébujemy
rzemieslniczego piwa Frater powstajacego w oparciu o pochodzaca
zXVIlwieku klasztorng recepture. Zapoznamy sie takze z tajnikami wy-
twarzania tutejszego piwa, a takze zwiedzimy muzeum dziatajace
w barokowych budynkach klasztornych. Po drodze do Szczyrzyca od-
wiedzimy pustelnie $w. Benedykta pod Diabelskim Kamieniem - pierw-
szy pustelnik zamieszkat w skalnej szczelinie na poczatku XIX wieku.
W cieniu tej tajemniczej formacji sprawdzimy jak smakuje lokalny cydr.

Organizatorem wycieczki jest Wine Service sp. z 0.0.
Rezerwacja: wycieczka@wine-service.pl, tel. kom. 722 100 224

www.podrozezwinem.pl

Lunch zjemy w ognistej atmosferze jedynego w swoim rodzaju Re-
stoBaru Ogierh prowadzonego przez rodzine Lorkéw - dobrze znanej
wielbicielom ruchu SlowFood. W tej le$nej restauracji na $wiezym po-
wietrzu gotuja najlepsi polscy szefowie kuchni, a musujace i spokojne
wina od Lorkéw zyskuja uznanie krytykdéw winiarskich. W Szczyrzy-
cu dziataja jeszcze dwie inne winnice - odwiedzimy jedna z nich, nale-
z3ca do dr. Przemystawa Banacha - wyktadowcy i enologa na Uniwer-
sytecie Rolniczym w Krakowie. Podczas degustacji win na stole pojawia
sie takze produkty z pobliskiej Eko Farmy. Po dniu petnym wrazen
i smakow odpoczynek w Dworze Sierakow, a wieczorem kolacja Wi-
nemakers’ Dinner z udziatem przybytych na Ogrody Wina winiarzy.

Sniadanie i poranny relaks w Dworze Sierakéw. Przed potudniem
pierwsza degustacja komentowana, po ktérej zapraszamy na lunch.
Po potudniu rozpocznie sie otwarta degustacja win i alkoholi z ko-
lejnymi masterclassami w salach Dworu Sierakdéw. W wydzielonej
strefie Gold w przestrzeniach namiotu przez caty czas trwania degu-
stacji otwarty bedzie bufet przekaskowy z podrecznym wine-barem,
a po zamknieciu stoisk degustacyjnych podana zostanie kolacja.
Na finat - artystyczne emocje i dobra zabawa - recital Zbigniewa Za-
machowskiego oraz otwarty parkiet taneczny.

Sniadanie, wymeldowanie i wyjazd.

Gwarantujemy:
« 3noclegi w Dworze Sierakdéw w pokojach dwuosobowych (pokoje jedno-
osobowe za doptatg 520 PLN);
« wyzywienie 3 razy dziennie: $niadania, lunch i kolacje;
« wina do kolacji w iloSci ok. 1/2 butelki na osobe;
« wizyty i degustacje win zgodnie z programem;
» transport zgodnie z programem;
« Pakiet GOLD podczas Ogrodéw Wina 2024;
» opieke pilota-specjalisty winiarskiego.

Dodatkowo ptatne:

« positki, napoje oraz $wiadczenia niewymienione w ofercie;
« dodatkowe masterclass podczas Ogrodéw Wina;

« doptata do pokoju jednoosobowego - 520 PLN.

Uwaga: organizator zastrzega sobie prawo do zmiany kolejnosci realizacji poszczegdlnych punktéw programu.



