
 
 

Miło nam zaprosić Państwa na kolację klubową połączoną z degustacją znakomitych win z Australii  

i Nowej Zelandii. 
 

Nowa Zelandia i Australia -  

wina z końca świata 
 

27 kwietnia (sobota), godz. 19.00 
 

Restauracja Hotel Hygge, ul. Dworcowa 20 w Opolu 

 

Spotkanie prowadzi 

Wojciech Giebuta – przewodnik enoturystyczny w Podróże z winem, autor książki  

„Kuchnia i wino. O sztuce łączenia win z potrawami” 

 

Menu i wina 
 

Aperitif 

Saint Clair Vicar’s Choice Sauvignon Blanc, Marlborough, Nowa Zelandia 
 

 

Ceviche z okonia morskiego z krwistą pomarańczą i pistacjami, sos na bazie pomarańczy  

i limonki 

Saint Clair Pioneer Block Sauvignon Blanc, Marlborough, Nowa Zelandia 

 
 

Filet z piersi bażanta z kością w sosie maślanym ze smardzami i grillowanymi grzybami 

shimeji 

Milton Park Chardonnay, South Australia 

Saint Clair Vicar’s Choice Pinot Noir, Marlborough, Nowa Zelandia  

 
 

Comber z sarny w sosie agrestowym z krokietem z palonej kapusty, duszonym jarmużem 
 i purée z topinamburu 

Milton Park Shiraz, Barossa, Australia 

Shotfire Barossa Shiraz, Barossa, Australia  

 
 

Czekoladowe crémeux na orzechowym spodzie, żel jeżynowy i kruszonka z orzechów 

włoskich z kakao 

Shotfire Quartage, Barossa, Australia 
 

 

 

Cena 280 zł od osoby, cena klubowa 230 zł* od osoby.  

Rezerwacja i dodatkowe informacje: tel. 722 100 224, e-mail wycieczka@wine-service.pl  
 

* Rabat w postaci „ceny klubowej” przysługuje członkom Klubu Domu Wina wraz z jedną osobą towarzyszącą. 


