
 

Nowa formuła degustacyjna Nocy z Winem! 

Zapraszamy na degustację komentowaną win z Grecji i Włoch, do których zostaną podane 

odpowiednio dobrane przystawki. 

Spotkanie prowadzi 

Marcelina Solińska – przewodniczka enoturystyczna w „Podróże z winem” 

 

Degustacja śródziemnomorska. Między Grecją a Italią 

 
20 września (piątek), godz. 19.00 

 

Drama Resto Bar, al. Wojska Polskiego 32 w Jeleniej Górze 

 

Przekąski i wina 
 

Ajo blanco  
Nemea Ampelomythos Retsina, Attica, Grecja 

 
 

Mini tatar wegetariański z grzanką 
Assyrtiko Signature Collection White Dry, Nemea, Grecja 

 
 

Kanapka z włoską wędliną, gruszką, gorgonzolą i orzechami 
Mantinia Signature Collection White Dry, Mantinia, Grecja 

 
 

Mini carpaccio z grzanką 
Agiorgitiko Varietals Collection Red Dry, Nemea, Grecja 

 
 

Chałka z flambirowaną wątróbką z wiśniówką 
Lama di Pietra Nero di Troia, IGP Puglia, Włochy 

 
 

Polędwiczka wieprzowa grillowana z sosem z owoców leśnych 
Lunatico Negroamaro 2021,  IGP Puglia, Włochy 

Il Teo Primitivo di Manduria, DOP Primitivo di Manduria, Włochy 
 

 
Gruszka gotowana w czerwonym winie z sosem orzechowym i żurawiną 

 
 

 

Cena 290 zł od osoby, cena klubowa 250 zł* od osoby.  

Rezerwacja i dodatkowe informacje: tel. 722 100 224, e-mail wycieczka@wine-service.pl  
 

* Rabat w postaci „ceny klubowej” przysługuje członkom Klubu Domu Wina wraz z jedną osobą towarzyszącą. 


