
 
 

Miło nam zaprosić Państwa na kolację klubową połączoną z degustacją znakomitych win z RPA 

 
 

Wina z Przylądka Dobrej Nadziei 
 

26 października (sobota), godz. 19.00 
 

Restauracja Filharmonia, ul. Ołowianki 1 w Gdańsku 

 

Spotkanie prowadzi 

Wojciech Giebuta – przewodnik enoturystyczny w firmie Podróże z winem, autor książki  

Kuchnia i wino. O sztuce łączenia win z potrawami 
 

Menu i wina 
 

Aperitif 

Cava Palau Brut, DO Cava, Hiszpania 
 

 

Spring rolls z mango, awokado i grillowanym kurczakiem z tajskim sosem 

Lyngrove Collection Sauvignon Blanc, Stellenbosch, RPA  

Lyngrove Reserve Chardonnay, Stellenbosch, RPA 

 

 

Millefeuille z grillowanych warzyw, mozzarella i sos z włoskich pomidorów 

Lyngrove Collection Shiraz, Stellenbosch, RPA  

Lyngrove Reserve Cabernet Sauvignon, Stellenbosch, RPA  

 

 

Poliki wołowe, sos na bazie wina carménère, purée z chorizo, żółty kalafior, winogrona 

marynowane w balsamico 

Lyngrove Reserve Shiraz/Pinotage, Stellenbosch, RPA  

Lyngrove Platinum Shiraz, Stellenbosch, RPA  

 

 

Tarta śliwkowa z imbirem oraz coullie waniliowe 

Dwór Sieraków Śliwa z Tarniną, Polska 
 

 

 

 

Cena 360 zł od osoby, cena klubowa 320 zł* od osoby.  

Rezerwacja i dodatkowe informacje: tel. 722 100 224, e-mail wycieczka@wine-service.pl  
 

* Rabat w postaci „ceny klubowej” przysługuje członkom Klubu Domu Wina wraz z jedną osobą towarzyszącą. 

https://mojewypieki.com/przepis/millefeuille
https://mojewypieki.com/przepis/millefeuille

