
 
 

Miło nam zaprosić Państwa na kolację klubową połączoną z degustacją znakomitych win z Hiszpanii 

 

Od Andaluzji po Katalonię  
 

18 października 2024 (piątek), godz. 19.00 
 

Restauracja Hotel pod Herbami, Pułanki 110 Frysztak 

 
Spotkanie prowadzi 

Wojciech Giebuta – przewodnik enoturystyczny w firmie Podróże z winem, autor książki  

Kuchnia i wino. O sztuce łączenia win z potrawami 

 

Menu i wina 
 

Aperitif 

Cava Palau Semi Seco, DO Cava, Hiszpania 

Rebujito 
 

 

Tatar z pstrąga, kefir, oliwa zielona, wędzona ikra z pstrąga na gorąco 

Ramón Bilbao Verdejo, DO Rueda, Hiszpania 

La Miranda Secastilla Garnacha Blanca, DO Somontano, Hiszpania 

 
 

Pierogi z dzika, ragoût z soczewicy, emulsja paprykowa 

Ramón Bilbao Crianza, DOCa Rioja, Hiszpania 

 
 

Stek z biodrówki jagnięcej, purée z zielonego groszku, ziemniaki duchesse, sos demi glace  

z szałwią 

Bala Perdida, DOP Alicante, Hiszpania 

Los Arrãez Lagares, DOP Valencia, Hiszpania 

 
 

Sernik dyniowy, mus z pieczonej dyni i jabłka, lody cynamonowe 

Sol del Mediterráneo, DO Valencia, Hiszpania 
 

 

 

Cena 350 zł od osoby, cena klubowa 300 zł* od osoby.  

Rezerwacja i dodatkowe informacje: tel. 722 100 224, e-mail wycieczka@wine-service.pl  
 

* Rabat w postaci „ceny klubowej” przysługuje członkom Klubu Domu Wina wraz z jedną osobą towarzyszącą. 


