
 

Zapraszamy na klubową czterodaniową kolację połączoną z degustacją win z Argentyny  
i Urugwaju 

 

Wino w rytmie tanga 
 
 

22 listopada (piątek), godz. 19.00 

Restauracja 16 Stołów, Rynek 14 w Lublinie 

 
Spotkanie prowadzi 

Marcelina Solińska – winna edukatorka i pilotka wycieczek enoturystycznych 

 

Menu i wina 
 

Aperitif 

Juan Carrau Sauvignon Blanc, VCP Uruguay, Urugwaj 

 

 

Ceviche z dorsza z salsą z jalapeño, świeżą kolendrą, chrupiącą cukinią oraz jogurtem 

cytrynowym 

Lorca Fantasía Torrontés, La Rioja, Argentyna 

Garzón Albariño Reserva, Maldonado, Urugwaj 

 

 

Grillowane warzywa korzeniowe z cebulą i duszoną wieprzowiną w pomidorach podane na 

chałce 

Lamita Malbec, Mendoza, Argentyna 

 

 

Policzek wołowy w sosie grzybowym z zapiekanką ziemniaczaną i musem z dyni 

Lamita Reserva Syrah, Valle de Uco, Mendoza, Argentyna 

Lorca Poético Malbec, Valle de Uco, Mendoza, Argentyna 

 

 
Czekoladowe ciastko z sosem z leśnych owoców 

Amat Tannat, VCP Uruguay, Urugwaj 
 

 

 

Cena 350 zł od osoby, cena klubowa 310 zł* od osoby.  

Rezerwacja i dodatkowe informacje: tel. 722 100 224, e-mail wycieczka@wine-service.pl  
 

* Rabat w postaci „ceny klubowej” przysługuje członkom Klubu Domu Wina wraz z jedną osobą towarzyszącą. 


