Mito nam zaprosi€ Pafistwa na kolacje potgczonqg
z degustacjqg znakomitych win ze Stowenii

Stowenia miedzy Alpami a Adriatykiem

@ Hotel Branicki
A

ul. Zamenhofa 25 w Biatymstoku

oy 28 marca (pigtek)
5¢(Y) godz.19.00

Spotkanie prowadazi:

Wojciech Giebuta — przewodnik enoturystyczny w firmie Podréze z winem,
autor ksigzki Kuchnia i wino. O sztuce tgczenia win z potrawami

Menu i wina

Aperitif
Quercus Sauvignon Blanc, Goriska Brda,
Stowenia

Tatar ze Sledzia z warzywami i opiekang
bagietkq

Quercus Pinot Grigio, Goriska Brda, Stowenia
Bagueri Chardonnay, Goriska Brda, Stowenia

Tarta grzybowa, Smietana, ser grana
padano
Bagueri Rebula, Goriska Brda, Stowenia

Policzki wieprzowe duszone w tréjniaku

z suskg sechlonskgq, purée ziemniaczane
z nutqg chrzanu, oliwa truflowa i grillowane
warzywa z boczniakiem

wersja vege: £0soS z pieca, purée ziemnia-
czane z nutg chrzanu, oliwa truflowa

i grillowane warzywa z boczniakiem
Quercus Merlot, Goriska Brda, Stowenia
Bagueri Merlot, Goriska Brda, Stowenia

Tartaletka lemon curd

Cena 350 zt od osoby, cena klubowa 300 zi* od osoby.
Rezerwacja i dodatkowe informacije:
tel. 722100 224, e-mail wycieczka@wine-service.pl

* Rabat w postaci ,ceny klubowej” przystuguje cztonkom Klubu Domu Wina

wraz z jedng osobq towarzyszqcq



