Aperitif

Mito nam zaprosi€ Pafistwa na kolacje potgczong
z degustacjq znakomitych greckich win

Nowe wina Grecji
- od Salonik po Santorini

@ Restauracja Gustaw o=y 22 lutego (sobota)
<> ul. Ks. Piotra Skargi 18 we Wroctawiu °¢(Y) godz. 19.30

Spotkanie prowadzi:

Justyna Korn - pilotka wycieczek enoturystycznych
i dziennikarka winiarska

Menu i wina

Kir-Yianni Naoussa Cuvée Villages,

Paranga White, PGl Macedonia, Grecja PDO Naoussa, Grecja

Gravlax z tososiq, zel cytrynowy, dressing Policzek wotowy, sos demi glace z pie-
z czarnego bzu, kolorowe sataty przem, purée z pieczonej pietruszki
Mantinia Signature Collection White Dry, Nemea Signature Collection Red Dry,
PDO Mantinia, Grecja PDO Nemea, Grecja

Risotto zielone, warzywa, kulbin

Kir-Yianni Ramnista, PDO Naoussa, Grecja

Sigalas Santorini Aa, PDO Santorini, Grecja Sernik pistacjowy, zel owocowy

Cena 390 zit od osoby, cena klubowa 350 zt* od osoby.
Rezerwacja i dodatkowe informacije:
tel. 722100 224, e-mail wycieczka@wine-service.pl

* Rabat w postaci ,ceny klubowej” przystuguje cztonkom Klubu Domu Wina
wraz z jedng osobq towarzyszqcq




