Mito nam zaprosi€ Pafistwa na kolacje potgczong
z degustacjq znakomitych greckich win

Nowe wina Grecji
— od Salonik po Santorini

@ Focus Hotel Premium pod Oriem
QO

ul. Gdanska 14 w Bydgoszczy

>y 5 kwietnia (sobota)
°¢(1) godz. 19.00

Spotkanie prowadzi:

Justyna Korn - pilotka wycieczek enoturystycznych
i dziennikarka winiarska

Menu i wina

Aperitif
Nemea Ladies Collection Fruity White
Semi Dry, Nemea, Peloponez, Grecja

Ser halloumi, baktazan, pomidory, cukinia,
kapary, rozmaryn, pieczywo
Paranga White, PGl Macedonia, Grecja

Kruche ciasto, szpinak, grecki ser feta,
marynowane oliwki
Sigalas Santorini Aa, PDO Santorini, Grecja

Nemea Ladies Collection Delicate Rose Semi
Dry, Nemea, Peloponez, Grecja

Mostek wotowy, purée z ziemniaka,
warzywa korzenne, brokut, ?orczyca
Kir-Yianni Naoussa Cuvée Villages, PDO
Naoussa, Grecja

Kir-Yianni Ramnista, PDO Naoussa, Grecja

Fondant z czekoladg, §liwkowe purée, lody
waniliowe

Cena 350 zt od osoby, cena klubowa 300 zi* od osoby.
Rezerwacja i dodatkowe informacije:
tel. 722100 224, e-mail wycieczka@wine-service.pl

* Rabat w postaci ,ceny klubowej” przystuguje cztonkom Klubu Domu Wina
wraz z jedng osobq towarzyszqcq




