Organizatorem wycieczki jest Wine Service sp. z 0.0.
Rezerwacja: wycieczka@wine-service.pl, tel. kom. 722 100 224
www.podrozezwinem.pl

B8 podréze z winem
—-

Wycieczke prowadzi:

9-13 pazdziernika 2025

4050 PLN + 1925 EUR
+ przelot od 1200 PLN

Festiwal Verdiego w Parmie

Zapraszamy na wyjagtkowg wyprawe do serca witoskiej opery —
na Festiwal Verdiego w Parmie, jedno z najwazniejszych wyda-

Najwazniejsze atrakcje: rzen muzycznych we Wioszech! To prawdziwa gratka dla mito-

. . . Snikow opery, kultury i wtoskiej sztuki zycia. W ciggu kilku dni
Smiej sie z Falstaffa — petnej humoru, ostatniej opery zanurzymy sie w muzyce wielkiego mistrza. Tegoroczna edy-
Verdiego. cja festiwalu skupia sie na dzietach inspirowanych dramatami
Williama Szekspira — tworcy, ktory przez cate zycie fascynowat

Wez udziat w koncercie galowym w Teatro Regio di

Verdiego.
Parma z okazji urodzin kompozytora. 9

Bedac w sercu regionu Emilia-Romania, skosztujemy takze lo-

kalnych kow i odkryj ki pot h Wioch.
Zachwy¢ sie nowa inscenizacjg Otella — ainyen przysmakow 1 odkryjemy uroid poiocnye oc

dramatycznego arcydzieta na podstawie Szekspira.

Odwiedz dom narodzin Verdiego w Le Roncole

i przezyj wzruszajgcg podréz do poczgtkdw jego Po wieczornym przelocie z Krakowa do Bolonii przejedziemy do
zycia. Parmy, gdzie zatrzymamy sie na kolejne dni. Po przyjezdzie do

hotelu i zakwaterowaniu zaprosimy Panstwa na powitalny kieli-
Skosztuj lokalnych specjatéw — parmezanu szek lambrusco.

i prosciutto di Parma.

Przekona; sie, jak stary powinien by¢ ocet
balsamiczny z Modeny.

Postuchaj skrzypiec Stradivariusa w Cremonie —
miescie lutnikow.

Zachwy¢ sie monumentalnym drewnianym teatrem
rodziny Farnese.




Po $niadaniu wybierzemy sie na wspoélne zwiedzanie Parmy.
Zagladniemy do romanskiego baptysterium oraz monumentalnej
katedry. Nastepnie przejdziemy do patacu ksigzecego, gdzie na
wszystkich wielkie wrazenie zrobi wnetrze historycznego teatru
rodziny Farnese. Po zwiedzaniu zjemy wspdlny lunch.
Popotudnie spedzimy na poznawaniu miejsc zwigzanych z dzie-
cinstwem i mtodoscig wielkiego Verdiego. Odwiedziemy dom
narodzin kompozytora w Roncole, nastepnie zatrzymamy sie
w Busseto, w ktérym maestro spedzit pierwsze lata swojej mio-
dos$ci w rezydencji rodziny Barezzi, ktdrej czitonkowie byli pierw-
szymi mecenasami przysztego twoércy Aidy i Trubadura. Zwie-
dzimy takze wnetrza niewielkiego, ale bardzo stynnego Teatro
Giuseppe Verdi.

Wieczorem chetni bedg mogli wybraé sie do Teatro Regio na
uroczysty koncert Gala Verdiano — to jeden z najwazniejszych
punktéw w programie festiwalu. Podczas wieczoru bedziemy
mogli ustysze¢ migdzy innymi obszerne fragmenty z oper Luisa
Miller oraz Rigoletto. Nocleg w Parmie.

Kolejnego dnia udamy sie w strone pobliskiej Modeny, styngcej
z produkgcji najlepszych octow balsamicznych. Jeszcze przed po-
tudniem zwiedzimy miasto, w ktérym urodzit si¢ i mieszkat Lucia-
no Pavarotti. Podczas spaceru po sredniowiecznym centrum
odwiedzimy katedre sw. Geminiana — jedng z najciekawszych
Sredniowiecznych budowli w tej czesci Wioch. Po przerwie na
lunch czeka nas jeszcze jedna atrakcja Modeny, a mianowicie
wizyta u jednego z najlepszych producentéw stynnego aceto bal-
samico. Sprobujemy kilku rodzajéw octu, w tym takich liczacych
sobie po dziesie¢, dwadziescia i wiecej lat.

W drodze powrotnej odwiedzimy jedng ze stynnych serowarni,
gdzie dowiemy sie wreszcie, jaka jest réznica miedzy stynnym
parmezanem a serem grana padano. Podczas wizyty poznamy
proces powstawania i lezakowania parmezanu, a takze bedzie-
my mogli zdegustowac¢ go na réznych etapach dojrzewania, na-
wet po kilkudziesieciu miesigcach.

Wieczorem zaprosimy na kolejny spektakl. Otello wystawiony
w Teatro Regio w Parmie to nowa inscenizacja, oparta na kry-
tycznym wydaniu dramatu przygotowanym przez University of
Chicago Press i Casa Ricordi, w rezyserii Federico Tiezziego
i pod dyrekcjg Roberta Abbado.

Dzien rozpoczniemy od przejazdu do Cremony, miasta styngcego
z lutnictwa i muzyki klasycznej. Po dotarciu na miejsce czeka nas
spacer po historycznym centrum miasta. Zatrzymamy sie przy
gtéwnych zabytkach, takich jak Piazza del Comune ze wspaniatg
katedra i baptysterium.

Najwazniejszym punktem tej czesci dnia bedzie zwiedzanie Museo
del Violino — jednego z najwazniejszych muzedéw w Cremonie, po-
Swieconego sztuce lutnictwa. Oprdécz obejrzenia cennych ekspo-

M ol ol |f

T‘il St TN ﬂ‘

natéw, takich jak oryginalne instrumenty Stradivariusa, Amatiego
i Guarneriego, wystuchamy takze krotkiego recitalu skrzypcowego,
podczas ktdérego ustyszymy brzmienie genialnych skrzypiec.
Podczas wspolnego lunchu w Cremonie sprobujemy miedzy inny-
mi forrone (tradycyjnego nugatu) oraz mostarda di Cremona (pi-
kantno-stodkiego sosu owocowego), ktére sg symbolem miasta.
Po dotarciu do hotelu znajdziemy chwile czasu na odpoczynek,
aby zregenerowac sity przed wieczornym wydarzeniem. Zwien-
czeniem dnia bedzie wieczér z kolejng operg Verdiego. Falstaff to
mistrzowska komedia petna muzycznych emociji. To ostatnie dzieto
mistrza z Busseto zakonczy nasz pobyt na tegorocznym festiwalu.

Po wczesnym $niadaniu udamy sie na lotnisko, by stamtad od-
lecie¢ do Polski. Przylot do Krakowa planowany jest w okolicach
potudnia.

Gwarantujemy:

« przeloty na trasie Krakéw — Bolonia — Krakéw;

« przejazdy na miejscu;

« zakwaterowanie — 4 noclegi w pokojach dwuosobowych w hotelu
o standardzie minimum 4* (pokoje jednoosobowe za doptatg 300
EUR);

* wyzywienie 2 razy dziennie: $niadania i obiady zgodnie z progra-
mem;

« wino do obiadéw/kolacji w ilosci ok. 2 butelki na osobe;

» wizyty i degustacje zgodnie z programem;

« zwiedzanie Parmy, Modeny, Cremony, Busseto i Le Roncole;

« Dbilety wstepu do zwiedzanych obiektow;

« bilet 1. kategorii na spektakl operowy Otello;

« opieke pilota-specjalisty winiarskiego podczas catej wycieczki;

« materiaty informacyjne;

» ubezpieczenie KL, NNW i Bagaz.

Dodatkowo ptatne:

« positki, napoje oraz $wiadczenia niewymienione w ofercie,

 Bilet 1. kategorii na koncert Gala Verdiano — 140 EUR

« Bilet 1. kategorii na spektakl operowy Falstaff — 170 EUR

« pokéj jednoosobowy — 300 EUR,

« zwyczajowe napiwki ok. 60 EUR/os.

Uwaga: organizator zastrzega sobie prawo do zmiany kolejnosci realizacji poszczegélnych punktéw programu.



