K podroze z winem
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ravel & tasting

Organizatorem wycieczki jest Wine Service sp. z 0.0.
Rezerwacja: wycieczka@wine-service.pl, tel. kom. 722 100 224
www.podrozezwinem.pl

Wycieczke prowadzi:

Do ota Romanowsla

"~ 14-18 pazdziernika 2025

)

3 3980 PLN + 1760 EUR
) + przelot 1350 zt

Jesien i trufle w Piemoncie - dodatkowy termin

Alba - Barolo — Barbaresco

»

»
»

»
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»
»

Najwazniejsze atrakcje:

Sprébuj win z endemicznych piemonckich
odmian w miejscach ich uprawy

Odkryj pochodzenie nazwy najwazniejszego
piemonckiego szczepu winorosli

Skosztuj znakomitych piemonckich serow
w Albie

Sprébuj win barbaresco z réznych parceli

i rocznikdw w posiadtosci Martinenga - jed-
nym z najlepszych i najpiekniejszych siedlisk
w regionie

Zjedz prawdziwie slowfoodowy lunch w Bra
- siedzibie ruchu Slow Food

Odwiedz Banca del Vino i poznaj wina
z nebbiolo z ré6znych apelacji

Rozkoszuj sie widokiem piemonckich wino-
gradow w wielobarwnej jesiennej szacie

Przekonaj sie, jak wiele oblicz moze mie¢ pan-
na cotta - najstynniejszy wioski deser rodem
z Piemontu

Piemont cieszy sie stawa jednego z najwazniejszych regio-
néw winiarskich we Wtoszech. Jest miejscem, gdzie powsta-
ja najbardziej prestizowe wina kraju, a rozmaite oblicza
nebbiolo wprawiajg w zachwyt koneseréw z catego Swiata.
Nazwy piemonckich apelacji takich jak barolo czy barbare-
sco nie tylko odnoszg sie do najwazniejszych punktéw na
winiarskiej mapie Swiata, ale réwniez wskazujg na histo-
ryczno-geograficzne odniesienia wywotujace szereg kultu-
rowych skojarzen. Podczas planowanej na jesien wyprawy
do Piemontu nie zabraknie degustacji barolo i barbaresco
w najwazniejszych miejscach ich produkcji. Zawitamy na
lunch do miasteczka Bra, gdzie narodzit sie miedzynaro-
dowy ruch Slow Food, a w Albie posmakujemy najlepszych
piemonckich seréw. A wszystko to w niesamowitej jesien-
nej scenerii, wéréd malowniczo potozonych wiosek i mia-
steczek z widokiem na os$niezone alpejskie szczyty.

DZIEN 1 BARBERA NA START

Wczesnym rankiem wylecimy z warszawskiego lotniska do
Mediolanu. Po przylocie na miejsce obierzemy kurs na mia-
steczko Nizza w Piemoncie. Tam zawrzemy blizszg znajomos¢
z winami z odmiany barbera powstatymi w winiarni Guasti,
specjalizujgcej sie w tworzeniu win z tego szczepu. To w tej
winiarni Clemente Guasti - dziadek obecnego wiasciciela -
rozpoczat produkcje win z barbery uprawianej w niewielkich,
unikalnych siedliskach i na pojedynczych parcelach, ktérych
nazwy umieszczat na etykietach swych win. Po sprébowaniu
kilku win ruszymy w dalszg droge, by p6Znym popotudniem




dotrze¢ do Alby. Po zakwaterowaniu w hotelu udamy sie do
restauracji w centrum miasta na pierwszg wspélng kolacje
podczas tej piemonckiej eskapady. Nocleg w Albie.

DZIEN 2 URODA MARTINENGI

Kolejny dzieh pobytu w Piemoncie rozpoczniemy od wizyty
w miejscu niezwyktym - spektakularnej posiadtosci Marti-
nenga szczycacej sie winnicg ksztattem przypominajacg am-
fiteatr. Po przybyciu na miejsce sprobujemy win barbaresco
z kilku réznych rocznikéw, wsrdd ktérych beda takze wina
z pojedynczych parceli. Po degustacji win Marchesi di Gré-
sy zjemy wspolny lunch w restauracji, z ktérej okien roztacza
sie wspaniaty widok na winogrady Martinengi przyodziane
w wielobarwng, jesienng szate. Po positku zagladniemy do
malutkiego, urokliwego miasteczka Barbaresco, ktére uzy-
czyto nazwy jednemu z najwazniejszych win Piemontu. Po
spacerze i ogladnieciu jego mikroskopijnych rozmiaréw cen-
trum ruszymy w droge do kolejnej winiarni - Cantina Mar-
saglia - gdzie sprobujemy kilku win z réznych piemonckich
apelacji, wérod ktérych bedzie takze powstate metodg trady-
cyjng musujace wino z odmiany arneis. Wieczorowg porg
wrocimy do hotelu w Albie na nocleg.

DZIEN 3 W RYTMIE SLOW

Kolejnego ranka opuscimy Albe i wyruszymy do Pollenzo,
by tam w Banca del Vino, czyli miejscu stworzonym w celu
promowania wtoskich win poprzez liczne inicjatywy eduka-
cyjne, popularyzacyjne i promocyjne, na powaznie zaja¢ sie
piemonckim szczepem numer jeden, czyli nebbiolo. Podczas
degustacji sprébujemy pieciu win z tej odmiany pochodza-
cych z réznych lokalizacji. Bedzie mozna organoleptycznie
przekonac sie o wielce siedliskowym charakterze tego kapry-
$nego piemonckiego gwiazdora, ktérym bez watpienia jest
nebbiolo. Nastepnie udamy sie do miasteczka Bra, gdzie mie-
Sci sie gtéwna siedziba wioskiego ruchu Slow Food. W ozna-
czonej slowfoodowym $limakiem Osteria del Boccondivino
zjemy prawdziwy lunch w duchu slow, jako ze miejsce to na-
prawde wierne jest wtasnie takiej filozofii jedzenia. Podawane
w nim dania przyrzadzane sg z najwyzszej jakos$ci produktéow
pozyskiwanych od lokalnych wytwércéw. Po niespiesznym
positku wsigdziemy do busika, by udac sie w kolejne urokliwe
miejsce; naszym celem bedzie malowniczo potozona wsréd
tagodnych piemonckich wzgérz porosnietych w duzej mierze
winnicami posiadtos¢, ktorej zatozycielem byt Luigi Einau-
di - pierwszy demokratycznie wybrany prezydent Republiki
Wioskiej. Do dzi$ mowi sie, ze nigdy nie opuscit winobrania,
nawet podczas dtugich lat spedzanych w Rzymie, gdzie pia-
stowat funkcje prezesa Banca d'ltalia, ministra i prezydenta.
Obecnie za sterami tego rodzinnego biznesu stoi jego pra-
wnuk - Matteo Sardagna. Po dotarciu na miejsce zakwateru-
jemy sie w pokojach, a potem spotkamy raz jeszcze, by ra-
zem sprébowac win z lokalnych odmian, takich jak pelaverga
z jednego z jej bastionéw - Verduno - i dolcetto z apelac;ji
Dogliani. Nocleg w Poderi Luigi Einaudi.

DZIEN 4 BAROLO W ROLI GEOWNE]

Przed potudniem zanurzymy sie w historii Poderi Luigi
Einaudi - miejsca waznego nie tylko z racji powstajgcych
w nim doskonatych win, ale takze ze wzgledu na osobe zatozy-
ciela, jednej z najwazniejszych osobistosci Swiata wioskiej na-
uki, finanséw i polityki. Obejrzymy znajdujgce sie na miejscu
piwnice i sprébujemy najbardziej prestizowych piemonckich
win, czyli barolo z réznych rocznikéw i siedlisk, do ktérych
zostang podane przekaski w postaci lokalnych wedlin i seréw.
Po degustacji ruszymy w droge do miasteczka Barolo, kté-
re dato nazwe temu emblematycznemu piemonckiemu winu
wypromowanemu z wielkim powodzeniem przez Camillo
Benso - hrabiego Cavour. Tam bedzie czas wolny na spacer,
wizyte w muzeum korkociggow i lunch we wiasnym zakresie.
Koto godziny 16.00, w celu ugruntowania wiedzy na temat
barolo, ruszymy na degustacje do kolejnego producenta -
Bartolo Mascarello. Po tej wizycie barolo nie powinno miec
juz przed nami tajemnic... Dzieh zakoriczymy wspolng kolacja
W mieszczacej sie nieopodal miejsca naszego zakwaterowa-
nia restauracji. Nocleg w Poderi Luigi Einaudi.

DZIEN 5 NA DESER - MONFERRATO

Ostatniego dnia pobytu w Piemoncie, przemierzajgc wzgbrza
Monferrato po drodze na mediolanskie lotnisko, zagladnie-
my jeszcze do Castello di Uviglie - miejsca o wielowiekowe;j
historii winiarskiej -bedacego symbolem wzgérz Monferrato.
Pierwszg winnice zatozono tu w 1491 roku; na przestrzeni
wiekow posiadtos¢ przechodzita przez rece wielkich wtoskich
rodéw, w tym hrabiéw Pico Gonzaga oraz hrabiéw Cachera-
no di Bricherasio, ktorzy byli takze zatozycielami Fiata. Dzi$
powstajgce w Castello di Uviglie wina sg efektem staranne;j
pracy zespotu oddajgcego hotd siedliskom Monferrato i ro-
dzimym szczepom tej urokliwej krainy, takim jak barbera,
grignolino i albarossa. W Castello di Uviglie nie pozostanie
nam juz nic innego, jak wznie$¢ podsumowujacy te petng
wrazen piemoncka eskapade toast eleganckim musujgcym
winem, powstajgcym w tej posiadtosci o naprawde imponu-
jacej historii. W godzinach wieczornych wylecimy z lotniska
Malpensa do Warszawy.

Gwarantujemy:

+ przeloty na trasie Warszawa - Mediolan - Warszawa;

+ przejazdy na miejscu;

+ zakwaterowanie - 4 noclegi w pokojach dwuosobowych w hote-
lach o standardzie 4* (pokoje jednoosobowe za doptatg 235 EUR);

+ wyzywienie 2 razy dziennie: $niadania i obiady lub kolacje (w za-
leznosci od programu);

+ wino do obiadéw/kolacji w ilosci ok. %2 butelki na osobe;

* wizyty i degustacje zgodnie z programem;

+ bilety wstepu do zwiedzanych obiektéw;

+ opieke pilota-specjalisty winiarskiego podczas catej wycieczki;

+ materiaty informacyjne;

+ ubezpieczenie KL, NNW i Bagaz.

Dodatkowo ptatne:
+ positki, napoje oraz $wiadczenia niewymienione w ofercie;
+ pokdj jednoosobowy - 235 EUR;
+ zwyczajowe napiwki ok. 50 EUR/os.

Uwaga: organizator zastrzega sobie prawo do zmiany kolejnosci realizacji poszczegdlnych punktéw programu.





