
Mamy zaszczyt zaprosić na wyjątkowy 

wieczór, który poprowadzą Paweł Gąsiorek 

i Wojciech Giebuta.

Gościem specjalnym spotkania będzie 

Agustí Torelló Sibill – enolog i twórca 

winnicy AT Roca, wizjoner nadający nowy ton winnicy AT Roca, wizjoner nadający nowy ton 

hiszpańskim winom musującym. 

Jego osobista opowieść o pasji i rodzinnej 

tradycji winiarskiej uczyni ten wieczór 

niezapomnianym.

Całości dopełnią degustacja 

znakomitych win oraz specjalne, 

czterodaniowe menu autorstwa czterodaniowe menu autorstwa Marcina 

Kłysia, szefa kuchni restauracji Salvia.

AGUSTÍ 
TORELLÓ 
SIBILL

MIKOŁAJKOWA 
GALA KLUBOWA

GOŚĆ SPECJALNY

KRAKÓW 6.12.2025



MENU I WINA

Amuse bouche: ostryga
AT Roca Brut Nature Reserva, 
DO Clàssic Penedès

Przystawka: tatar z łososia 
z awokado i świeżym ogórkiem
Camí dels Xops, KataloniaCamí dels Xops, Katalonia

Zupa: tradycyjny krem z borowików
Anima Mundi Gres, Katalonia

Intermezzo
AT Roca Rosat Brut Nature Reserva, 
DO Clàssic Penedès

Danie główne: policzki wołowe 
wolno duszone we własnym sosie wolno duszone we własnym sosie 
podane ze szpinakiem i muślinowym 
ziemniaczanym purée
Sileo, DO Montsant 
Costers de Cornudella, DO Montsant

Deser: beza Pavlova 
kawa lub herbata

W atmosferze pełnej ciepła i musujących 
emocji przeniesiemy się do słonecznej 
Katalonii, aby odkryć wyjątkowe wina 
z apelacji Clàssic Penedès i Montsant.





+48 722 100 224

Rezerwacja i dodatkowe 
informacje:
wycieczka@wine-service.pl

6 GRUDNIA (SOBOTA) 2025
GODZINA 20.00
RESTAURACJA SALVIA 
(UNITY CENTRE)
UL. ALEKSANDRA 
LUBOMIRSKIEGO 24 
KRAKÓWKRAKÓW
CENA REGULARNA
390,00 ZŁ 
CENA KLUBOWA
290,00 ZŁ 
Istnieje możliwość wykupienia noclegu 
w Hotelu Radisson Red w cenie 680 PLN 
/ pokój dwuosobowy ze śniadaniem 
(w ramach dostępnych miejsc).


