Mito nam zaprosi¢ Painstwa na kolacje potgczonq z degustacjg znakomitych
win ze Stowenii.

&<

Stowenia — moja mitosé

Restauracja w Focus Hotel Premium @ 29 stycznia (czwartek)
<> ,Pod Ortem” przy ul. Gdanskiej 14 °£() godz. 19.00
w Bydgoszczy

Spotkanie prowadzi:

Justuna Korn

— dziennikarka winiarska i pilotka wycieczek enoturystycznych
w Podréze z winem

Menu i wina

Quercus Pinot Grigio, Primorska, Stowenia

tosos gravlax [ dressing cytrusowy [ grapefruit / kremowy twarozek [ chrupigca grzanka

Quercus Sauvignon Blanc, Primorska, Stowenia
Bagueri Rebula, Primorska, Stowenia

Ravioli zkaczkq i warzywami [ grana padano [ sos z suszonych podgrzybkéw [ glazurowana
marchewka z miodem

Quercus Modri Pinot, GoriSka Brda, Stowenia
Krasno Merlot, GoriSka Brda, Stowenia

Udziec z jelenia duszony w czerwonym winie zcynamonem i gozdzikami [ suszone sliwki
i morele [ prazona brukselka [ gnocchi

Quercus Cabernet Sauvignon, Primorska, Stowenia
Krasno Rdece, Goriska Brda, Stowenia

Ciasto czekoladowe [ glazurowane wisnie [ bita $mietana

Cena 350 zt od osoby, cena klubowa 300 zi* od osoby.
Rezerwacja i dodatkowe informacje: tel. 722 100 224, e-mail wycieczka@wine-service.pl

* Rabat w postaci ,ceny klubowej” przystuguje cztonkom Klubu Domu Wina wraz z jednq osobq
towarzyszqcq






